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3; W^«e ron wotlra fa^ 
1 5 ^ v " itant la matting de ton " 'frdit Operation W' fort iimpW: on eoupera ta - ' 

plante pres de terre / 6a la depouillera de ses lenities et des jenne$e*pis; que> 
;i ; -:-V.'^.-:, o l*on domieraV €° v ^rt> tiux bestiaux; cdmme~uri excellent towage; *et l» / . - V/ 

;- v ."'.;..> , . tJ ff e » ainsi depomflee de tout son fornragg ft de sa panicufe Morale; serai \ . , ! 
; ^ • : v ' imm^diateaient sonmiseala rape et a la 'preaseV^S dte'h' m&ne m^leW'; : ;^v^!^ 
dont nous allons parler en d&ail; ^occasion do h tige du mals que V 09 . - ^ \ ' 
- aoumet a la fabrication, aprcst aroir r&«U£ le grain; ; * ; r :: 
/- Cest eSectiyemeni & eette epoqae/qs& h Uge 'de^mafa 'renfen&e : on 'wenr 
' X'J'f^ Y plnaparfatt j e» m&ae'teinpa qtfil >*y trouvo e^pW^^.qointicd 'qtfi 

A • : • tonte autre.e>o<jc» A>*la eroissaase d<* b'planto; -iooofie^ : j , eii > if le'p^fcr^ v^"— V//" 
. acquis la certituJc ^:ar "plasiwira ^p^rien^ ebmparariw,';;/; 1 ! -J^ \- 

• ' ■ Nons allons tndiquer, d*abord; ; le iaoacut bpperiutt -^l'lf'faut ^sir pdw 
-V : c^nxrilkrla T^ltedu ^inaVeote ^ 

trop t6t , 'il^faudraU eacf Jfief kr-gnte / e8 , (rep urd : , 1 9 oftipodn$t lo encre ' : : : 
puisque alors la tiga se dess^che, son cue pord la savc^j? -bijerto qu*i! avail 
avant cette <5poque , et devient fade, insipide , cqueux ou mucilagincux. II 
convieot done de bien preciser 1 epoque de la taaturite* du grain et ou la tige - 
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comical b plus fjran.le quanlitd dc maliere sucrde , dpoque dc l obscrval.oa 
rigoureuse dc laqucllc ddpcud tout Ic succc* de Top^alion. . . 

Lor^quc Ics fcuillcs du mais con.mvnce..t a sc ildirir, que tcurbord dev ent 
iaunc, que Ics fanes ou les envelopes des Opis commcnccnl a sccher a lent 
pointe , alors le grain dc mais doit elrc consider* comme dtant parvenu au 
Lrd de maluri.d convene' e , ct u a plt.s besoin que de richer pour tire 
Uvrc au commerce et a la .somma.ion. U lige du mais . exam.ndc au 
n*M instant, est encore en pleinc violation , sa couleur est verte ou v,o- 
laccc. son sue est al.ondant et tres-sucre et co.u.ent him asset grande 
quantile de sucre , donl unc 6 rande partic est susceptible de cr.s.all.scr. 

La tire el les dpi* etant arrives a., dcg.d de matunla donl je vicus de 
,*rler, des hommes passenl dans les champs de mais. y parcourcnt lea hgnee . 
ct de.acl.ent dc la plante lous les epis ^enablement raurs (car lous i n,, 
murisscnt pas ensemble, mime lorsquc les scmaillcs out eu hcu le miow 
jour) les Tont sdeher a l air ou au soleil, ou. tnicux encore, a la chaleur 
d un four. Un , deux ou trois jours apres , les hommes retournent au champ, -v. 
soit pour cueillir les epis qui auraient nmri depuis la premiere rdcolte, soil 
pourcouper, m tcrre, "rites les liges donl les epis sont murs, ainsi que 
cellcs dont les cpis oni ^ recoltea Ics jours precedento. 

Extraction du jus de mais. , .. 

A mesure que I on dctacbe du sol les tiges de mais, et, au plus tard, le 
lendemain ou le surlcndemain, on ksddpouille.de leurs fcuilleset on cn coupe 
la Heche a dix pouces environ au-dessous de la panicule floralc. Ainsi pnvdes 
dc lous les appendices, les Cannes duroais sont reunies par poigndes ou petite* 
twites dc dix a douacchacunc, et sont presentees, par Tunc de leurs extrem.les, 
a Taction de la rape, qui est misc cn mouveraent par tine force motrice quel- 
conque. Je dois fairc observer que si, comme on le pratique ordinairemcnt, 
on avail opere I dlagage, i dletemciit ct Varrachage des fcuillcs du mais pour 
en fairc du fourrage, on pourrait negligee alors l'opdration Iongue et.dispcn- 
dieuse de I'cffcuillage de la tige , ct la soumettre , toujours par poigndes ,, a 
Taction de la rape, aussitot que la cucille en aurait etc- faite. Quoi qu'il en soit, 
la pulpe du mais tombc dans une augc qui esl immddiatemcnt placde au- 
dessousde la rape; die est enferrode dans des toilcs ou introduite dans des 
sacs de toila clairc, que Ton eropile sur le plateau dc la pressc; cliaquc couch^ 
de sao est sdparde par une claic dosier. On commence a prcsscr douceaienl, 
et Ten augceme la force de plus cn plus, jusqu'a ce quil nc sorte plus de jus. 
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La pressc hydraulique, cellos cn bois ou a 

vin ordinal res peuvent smir pour ex primer le jusde la pulpe dc '^}jf*^^0^^^^^^ : 
Apres cciic premiere predion, il convieiil sou vent dc trcnijwr la"^" iCiilpe 5 r ^'S'^H'^''v-*'-- 
avoc do Pcau dc fon tainc, p ur lui cnlever Ic rvstc de la in a ti ere siicric^oiU^^|5|S5^ 
clle serai! encore envcloppcY, et on la sou met, «ne secondc f^lVi^*?^^ 
la prcsse. La quantif d*cau a employer pour tremper la pulpe 'petit ^qiiivaloir v ;iff.5 :t !;v 
aux deux tiers cnvii du jus exprime par la premiere pression 
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vient clair, limpidc et d'tine couleur ambrce; sa saveur est tr6s-$ucree et 
tres-franche. On eteint 1c feu apres dix ou qutnzc minutes el on laissc reposer \ ' V '.V 
pendant unc ou deux heures. Aprte la precipitation el !a reunion des tonnes 
a la surface du liquide, on le decantc en ouvrant Ic robincl qui se trouve place* 
au has de la cliaitdierc. Le jus dc mais, ainsi clarifid, est mis sur un Gltrede ^^ A v 
charbon animal , prepare* dc manicrc a cc qu'il soil forme de i 5 \ 20'livres' de^ ; {-;^«-" ; "'-''] 
charbon pour chaque hectolitre de jus. ; ; Y V.';-. v v ^S^^^M : ' 

Immcdiatcmcnt apres la filtration, on le fait evaporcr dans une chaudi^re,^A->f^ 
chaufleea la vapeur, ou mesne a feu, jusqu'a re que le sirop marqueVbom^ 
lant, 20 a a5 de/jres du faccharomelrc. On le iUtte alors-de ttouxeau au 'jra^lh&^^i; 
vers de la meinc quantity de charbon animal, d, apres la fillraliM/onjmrtj^^vW-^- 
le liquidc dans la chaudiere pour le fail* dvagiorer ct citire. La preuve de A 
la cuitc esl constatec au nioyen du souffle , du crochet et de la temperature 
du sirop concentre , commc on le pratique pour les sucres de canne el de 
bettcrave. * - - • ■ ' - : 

Aussitot que la cuite est terminee, on doit verscr le sirop dans un vase de 
cuivre, qu'on noinme rafraichissoir , et on fy laisse jusqua ce que la lem- 
pdraiure soil descendue a /jo ou 5b d eg res , avant de Ic metfre en forme pour 
le fairc cristalliser. II faut avoir la precaution, pendant qu'il est dans le ra- 
fraichissoir, dc le rcmuer souvent et de le batrre avee une grande cuiller , 
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a® ■ : V '.commc dans I'autre cas , lorsque la pie est suffisamment tr.turoe , on la met, 

:■■ : , tn forme , ^ 0Il |« p«tiq«e dans les fabrics de pap.er on de cary . ? > ;^^|^| 
I-./., K-l... Lapatede la tigedumais, prepare avec ou sans chauxv.ve, pcut c%e melee -.■ ?: , , 

' ■ - ^ ' v"r . i une certaine quantile de pate de chiffons, melange qui n est pas ngoureu- , t^$^ 

1% V..."- • . .„(....«,;,•,> . n.nis one iVmnloie quolquelbis pour vaner les nuances, v -, i^isS* 



.■•:>■• a une crriawc i)""""" — t - _ . . . 

■Ksement neeessaire, mais que j'einploie quelqiicfois pour vaner les nuances, 
- h force et la souplesse du papier el du carton qui en provienncut. Ccs pro- ^■ ..^ V} ^ mfm 
- . duits peuvenl done tMre fabriques purs, sans addition ni melange aucuns, et ._, r , 
{MZLU^ donner naissanee uon-seulemcnt 4 du papier el du carton commons mats v , ^ 
encore a du papier Wane , en blanchissar. la pile a I'aule des proeddes de 
blancliiineht corinus el employ* pour la pi,., de chiffons dans les papelene*. 
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BREVET D1NVENTION DE CINQ 
en date du 4 mar* 1837 , 
Au sicur Duret (Thomas), a Lyon, 

/ V Pour Implication des procedes stereotypy a la fabrication des 
; &6flbs ou du papier inaprim&. ; ^;'f W ^ v ' V ; ^ . / >; ^ ; 

^ ^ '^ri<e brevet que je demande repose entierement sur remploi de planches me^ 
" ^ ^ ^ r r talliques f fondues d'une dimension ind^lerminee et rapportdes ensemble de 
raanicrea former un fond plein; ces plaques sont fondues en matiere de 
caractere d*imprimcrie , par le cliche' au pla(re employ^ dans rimprimerie ea 
caractires ou le procede par le moule en carton-pate. 

En faisant simplemcnt un petit modele de 2 pouces sur 5 pouces , par 
excraple, grav^ en bois ou en cuivre, ou cuivre Gche* dans Ic Lois par la fonte, 
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fabrication du Sucre, rfoit fournir, la meme. annrfe el de la meme recolte , en ^l§pg|? 
adoptant ponctwllement les proccdrs nonvcaux que nous avons init/iil^p^^^ 
i°la graine, s : * ie sucre, 3° le papier, 4* I'alcool obtenu des melaVse^ 
fourrage , G* hs fines on spathes pour la confection dcs paillasses, et eriBn 1f«;v?^ ; ? 
papctons on les epis i J gren4s. * " *• > .>.•*.. Or^^i^;^ 

- - • <■ ' - ■ • • - >' . VH.^;/^^tq|^^ 

:-.W.v^ -■ 21 feWicr 1 838. .. V: ^>>^?^^V 
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pend ammcfi t vd u \$iVcTc^qu^c 
contient a certaines iepoques de la vcg&ation , est form^eVj^w la 
partie, d'une sul nee extrememcnt ligmuse, qnj permet de Tem^loyer* ^avtc^'f^ 
le plus grand succes, dans la fabrication du papier ct du carton, comme jc V*i['t- "I 
deja prouve dans mon premier m^moire ayant pour objet I obtenlion cTun . 
breTel d'inveniion poor la fabrication du Sucre el du papier fails a?ec la ligc 
du mais, apres en avoir reeolld le grain. . ^,1 - : * 

Bien que le carton, rigoureusemciit parlant, ne soil autre chose que du grot > 
papier, jc ddsirc, pour tvher toutc contestation a eel e'gard^ obleuir un certi- v 
ficatde perfectionnement etd addition pour la fabrication du papier el da 
• carton avee'la lige du mais- . , - • - •->■■?'..• i^l^-X^M^ 

\ .^;;-Pour fabriquer le papier oil le carton avec la lige de cette plante /dans les 
" clenxcas, le proce'de'est le meme et nofTre reelieincnt de difference que dans '^V 
v la forme, la force v/ ^yj;pai^ donne a chacuti de ces produtts* " .tV:^^. 

Quoi qu'il en soil, on prend une quantity donnde de liges de mats , on lf»..."'-'^ 
prescn te a une forte rape, qui est misc en mouveinent par unc force mdea- ; f 
nique qnelconque; apies les avoir atnsi rtduites en pulpc,, on les soumet a 
Taction de la prcsse , dans le cas ou on veut utiliser son jus a la fabrication 
du sncrc. Cette pulpe est introdiiite dans un cuvicr, avec delacliaux vivcet " 
une eertaine quantite d*eau pour la rdduire en lait, el, apres quclques jourt 
dc contact, la pulpc est placde dans un moulin a cylindrcs ou a maillcts pour 
la reduire en pate. Inaction de la cbanx vive, pour la fabrication du papier, 
n'est pasd'unc ne*cessite rigoureuse; car j'ai fabriquc' du papier avec la pulpe 
du mais, tout ausst bon , sans lui fairc subir cette preparation. Dans Tun 
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afin de le melt re en contact avee les molecules do Fair, pour favoriser ainsi 
ta crystallisation. Lorsquc toutes ccs tond it ioifs son t rem plies, on verse le 
sirop dans de gran ties formes cotiniiies , que Ton place dans unc dluve dont 
la leinjK'ralure varicde x5 a 55 oVgres. fa crislallisation commenee ordinal 



lenient des le lendciuain de i'o]>cra(ion f mais elle no s effect ue qu'avec. ^it^^^^yy^^^^M 
lenteur; car ce n'est que quinzcou viii|;l jours apres qu'elle pcut ctre const- ^ CV 'Mf-^fS^f^ \ fm% 
derdc commc terminee. Alors on cnl< e le bouchon qui forme IVxlremitd . \ ^ ^ 

conique de la forme pour donner pass ^ a la niclassc,* qui s'ecoulc lente- : f < ^ ; . 

incut. Comme I c sucrc de man, parcc simple ^goiittagc, nc sc dcpouillc pas , ^\;^ : H;;- r >'^ 




^uances'de sucf e "que ^Ton^P 



r ^£':^<^ irouve dans le commerce, deuuis le ere brut jusqu'au sucrc blanc, en pain, . 

ra flint 1 . ^ e 
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Lorsque Ton clarifie la metlasse de mats t*ec du diarlmn animal et qu'on 
la fait recuire, on peut obteutr unc uouvelle quanthe de suere; mais je crois 
qu'il y aurait de l*a vantage a la convertir immeMiatcment en alcool . Cette ope- 
ration , soil que Ton agisse avee les ro^iasses de mais ou avee la matiere 
sucre*e fournic par la tige dc cetlc plante, se fait de la meme maniere que si 
Ton agissait sur des melasses dc sucrc de canne ou de bt'Uerave. Je dois meme 
ajouter que , dims les pays froids et humides, el meme. pendant les, saisons 
pluvicuju s, 1c mats contu-rtt pcu de sucrc cristatlisd el beaucoup.de. Sucre in- 
cristallisablc. II y aurait alors peut-ctre plus d'a vantage pour le fahricant de 5 
fairc fermenter snnmcdialemcnt lc jus 4e miais pour en obtenir ralcool. Nous 
laissons a rintelligcnce des fabricants le sota de choisir le parti le plus favo- : 
rable a leurs tnter&s. v ; - . , . \|. , ;:j ^ i.-rt.i U' : 

Enfin Ic rt^sidu de la tige du mais, dont ou aura extrait la matiere sucrde, 
est une substance ligneuse avee laquellc on peut faire du tres-bon papier 1 
d'emballage, inde*pendamment des amdliorations dont il est susceptible. Par 
suite des essais qui ont <kc* fails, sur ma demande, par plusieurs fabricants de 
papier, il resulte que le nisidu dc la tige de mais pcut donner, par Jes pro- 
cedes de fabrication que Ton cmploie dans les papeterics, 40 pour, too de 
papier fabrique avee ou sans melange de pate de chiffon ordinaire* 

11 resulle done que 1'exploitation du mais , ayant pour objet principal la 



